
Alle Preise in Euro inkl. MwSt und Service
Hinweise zu Allergenen & Zusatzstoffen finden Sie auf Wunsch auf einer separaten Karte, 

oder fragen Sie gerne das Servicepersonal. 

BABYSPINAT
Ponzudressing

5

BLAUKRAUT
Limettensalat

5

GETRÜFFELTE KARTOFFELSUPPE
Frischer Trüffel

8

PASTRAMI COMTE TOAST
Maracuja-Chili Mayo

17

STEINPILZ CARAMELLI
Kürbis-Kokossauce | Gepickelter Butternut

Parmesan | Haselnusskrokant 

17,5

TRÜFFELPASTA
Frische Linguini | Trüffel

18 | 24

CEVICHE
Fang des Tages | Frittierter Mais | Kumquat

Koriander

22

BEEF TATAR
Meerrettich | Schnittlauch | Pickled Onions

24

MOUSSE AU CHOCOLAT
Eierlikör | Aprikose | Weiße Schokolade

14

ZITRONENTARTE
Meringue | Creme Fraiche | Salzkaramell

15

TARTE TATIN
Roter Apfel | Blätterteig
Garam Masala Sorbet

14

FRISCHE MEERESFRÜCHTE 
& AUSTERN 

nach Tagesangebot

LUNCH MENU

Salat oder Tagessuppe
-

Steinpilz Caramelli oder Kleine Trüffelpasta
-

Tagesdessert
-

Espresso

29

12:00 Uhr - 14:30 Uhr

L U N C H
by       S H I Y A S



All prices are in euros and include VAT and service charges. 
Information on allergens and additives is available on request on a separate card, or ask the service staff. 

RED CABBAGE 
lime salad

5

BABY SPINACH
Ponzudressing

5

TRUFFLED POTATO SOUP
Fresh truffle

8

PASTRAMI COMTE TOAST
Maracuja-Chili Mayo

17

STEINPILZ CARAMELLI
Pumpkin-coconut sauce | pickled butternut

Parmesan | hazelnut crisp

17,5

TRUFFLE PASTA
Fresh linguine | Truffles

18 | 24

CEVICHE
Catch of the day | Fried corn | Kumquat | Coriander

22

BEEF TATAR
Horseradish | Chives | Pickled Onions

24

CHOCOLATE MOUSSE
Eggnog | Apricot | White Chocolate

Original Beans Chocolate

14

LEMON TART
Meringue | Crème Fraîche | Salted Caramel

15

TARTE TATIN
Red apple | Puff pastry | Garam masala sorbet

14

		
FRESH SEAFOOD & OYSTERS

daily selection

LUNCH MENU

Salad or soup of the day
-

Porcini mushroom caramel or small truffle pasta
-

Dessert of the day
-

Espresso

29

12:00 h - 14:30 h

L U N C H
by       S H I Y A S


